QOLA



COMBOS

INCLUYEN JUGO DE NARANJA

CAFETERIA

CAFE $3.400 CAfLIPSO:
café, Tia Maria y a
JARRITO $3.800  crema chantilly 1 CLASICO $7.600
CAPUCHINO $5.000 TE CAFE CON LECHE + 2 MEDIALUNAS
CAPUCHINO $6.000 ; 2 DE CAMPO $8.100
italiano TE especiales CAFE CON LECHE + 2 TOSTADAS
CAFE doble $4.600 (saborizados) CON QUESO CREMA Y MERMELADA
CAFE con leche $4.800 TE con leche 3 ENERGY $10.800
SUBMARINO CAFE CON LECHE + YOGUR,
CHOCOLATADA 85500 AL A el
IRLANDES: $7.200 pDE CREMA 4 AMERICANO $11.800

café, whisky,
crema y canela

CUBANO:
café, ron, crema
chantilly y canela

CAFE CON LECHE + TOSTADAS +
HUEVOS REVUELTOS + QUESO CREMA

5 SALUDABLE $11.100
CAFE CON LECHE + AVOCADO TOAST
HUEVOS REVUELTOS + QUESO CREM
A+ PALTA + QUESO CREMA Y HUEVO

para infusiones

$7.500

6 TRIANGOLA $11.000
1 , CAFE CON LECHE + TOSTADO MIXTO
BIEN FRIOS | JUGOS Y LICUADOS =™t oo

CAFE CON LECHE + PORCION DE
TORTA

LICUADO DE FRUTA
AL AGUA

LICUADO DE FRUTA CON $7.500
LECHE O jugo mix frutal.

EXPRIMIDO DE NARANJA $6.100
LIMONADA CON MENTA Y $5.800

INFUSION PARA 2 PERSONAS

SMOOTHIES: Frutilla, $6.900

durazno o mix frutal.

FRAPPUCCINOS: Dulce
de leche, chocolate,
vainilla, Oreo.

MILK SHAKES: Dulce de $9.200
leche, chocolate,
crema americana, Oreo.

PASTELERIA

$9.200

)

$9.200

PORCION DE TORTA $12.000 BUDIN Porcién $6.900
MEDIALUNAS O $1.900 TOSTADAS Porcién $5.500 2 JUGOS NATURALES
FACTURAS con un dip untable 1 PORCION DE TORTA
MEDIALUNA JAMON Y $3.500 UNTABLES $2.600 1 PORCIC’)N DE BUDiN
QUESO Porcién x2 : 7
AR EEES $5.900 /> PORCIQN DE TOSTADO DE MIGA
Artesanales k<]:Ie I /2 PORCION DE SANDWICH DE MIGA
maicena o chocolate 2 MEDIALUNAS CON JYQ

2 CHIPS DE JAMON CRUDO Y QUESO

1 PORCION DE TOSTADAS

AVOCADO CON HUEVO POCHE: pan de masa madre, queso, $12.500

palta, huevo poche y mix de semillas

439,000

TOSTADO DE J&Q $8.500
EN PAN ARABE 0 MIGA

PICADAS /)./ (o

PICADA LA TRIANGOLA $32.000

Jamén cocido, jamén crudo,
queso tybo, mortadela,
longaniza, leverbush, salame,
roquefort, sardo, matambre de
carne y matambre de pollo.

PICADA ATARDECER $27.000

Bastones crispy, cebolla
crocante, milanesa de terneraq,
jamoén crudo, muzzarella a la
milanesa, papas americanas y
dips con salsas.

FRITATA DE MAR $41.000

Rabas, filet, langostino,
gambas y salmén con papas
fritas y salsa tartara.

SERVICIO DE MESA SIN CARGO
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GAMBAS AL AJILLO

$23.000

RABAS
A LA ROMANA /
A LA PROVENZAL

$22.000

MILANESITAS

DE MUZZARELLA
CAPRESSE

servidas sobre espejo
de salsa de tomate y
emulsion de albahaca

$12.000

REVUELTO GRAMAJO $11.000

BUENUELOS
DE ESPINACA

en salsa de queso

$12.000

PAPAS
AMERICANAS

con cheddar,
panceta y verdeo

$14.000

PROVOLETA $14.000

TRIANGOLA

con rucula, panceta
grill y tomate confitado

TORTILLA
ESPANOLA

$13.000

OMELETTE

LA TRIANGOLA
queso, fomates
confitados, verdeo,
puerro, provoleta
y jamdén crudo

$14.000

-~ SUGERENCIAS DEL CHEF ——

TABLA 3 CORTES (para compartir) $45.000
Muslo deshuesado, bondiola, asado

banderita, morrones con oliva,chorizo,

morcilla bonbdn. Acompafiado de papas fritas

RISOTTO DEL BOSQUE $22.000
Arroz cremoso con mix de setas, tomates secos

y panceta crocante.

RISOTTO DE LA CASA $24.000
Arroz azafranado con verduras salteadas,

dados de pollo y crema.

PECHUGA BACON $23..000
Envuelto en panceta, verdeo, cheddar

y papas fritas.

L@W@/

PAPAS FRITAS

PURE DE PAPAS
O CALABAZA

MIXTO

$11.000

SERVICIO DE MESA SIN CARGO

CORTES DE CERDO

BONDIOLA GRILL $19.000
Con puré o

papas fritas.

BONDIOLA BBQ
Con puré o
papas fritas.

$22.000

MATAMBRITO DE
CERDO A LA
FUGAZZETTA

Con papas fritas.

$23.000

CARNES ROJAS

BIFE DE CHORIZO
Con puré o papas
fritas.

$28.000

BIFE DE LOMO
Con puré o papads
fritas.

LOMO

$27.000

$30.000

@ /A LA MOSTAZA

/A LA PIMIENTA
/CHAMPIGNON

Con puré o papads
fritas.

MATAMBRE DE TERNERA
A LA PIZZA

BIFE DE LA CASA
GRILLADO

Con provoleta, berenjena,
provenzal, bacon ahumada,
salsa barbacoa y papas espaiiolas

CARNES BLANCAS

$25.000

$35.000

PECHUGA GRILL $19.000
A la parrilla con

guarnicién de

papas fritas o puré.

POLLO /AL VERDEO $23.000

/MOSTAZA /CHAMPI
Barfnadas en salsa

a eleccién en corona
de papas noisette.




PASTAS (%

FILETO / PESTO / $3.500

BLANCA / MIXTA

PARISIENNE $4.500

RAVIOLES:
De ricotta /
de pollo y verdura.

$15.000

SORRENTINOS:
De jamén
y muzzarella.

$15.000

Tomates en cubo,
ajo, aceitunas
negras y albahaca.

NOQUI SOUFFLE $13.000

$13.000

SPAGHETTIS

Oliva, panceta,
tomate, albahaca,
brécoli y crema.

ENSALADAS

(Hasta 4 Ingredientes)

Lechuga, Tomate, Cebolla, Remolacha, Zanahoria,
Huevo, Apio, Rucula, Radicheta, Arroz, Choclo, Papas

ADICIONALES

Pollo/ Queso/ Jamén $3.500 CHICA $12.000
Atiun/ Palmitos $4.500 GRANDE $14.000
DEL CAESAR $19.000
Hojas verdes, croutones, fajitas de pollo

y queso parmesano.

TEMPLADA $20.000
Hojas verdes, champignones, tomates

secos y fajitas de ave grilladas.

JUSTO $22.000
Fajitas de lomo grillados, panceta,

colchén de lechuga, radicheta, escamas

de queso pamesano y lluvia de nueces.
MEDITERRANEA $21.000

Rucula, tomates secos, jamdn crudo,
tomates cherry y emulsién de albahaca.

FILET DEMERLUZA $21.000
A la romana con papas fritaso puré.

SERVICIO DE MESA SIN CARGO

BOLOGNESA $4.500
SCARPARO $5.500
CUATRO QUESOS $5.500
MEDITERRANEA  $4.000

DEL BARRIO $5.500

NAPOLITANA

Hamburguesa a la
parrilla de 220gr con
jamdén cocido, queso
y tomate.

$19.000

BACON

Hamburguesa a la
parrilla de 220gr con
queso cheddar, panceta
y huevo a la plancha.

$22.000

VEGETARIANA

Medallén de vegetales
con queso magro,
morrén asado y tomate.

$20.000

$20.000

COMPLETA

Hamburguesa a la parrilla de
220.gr,, lechuga, tomate, jamon,
queso y huevo

TODAS VIENEN CON PAPAS FRITAS!

WRAPS

CAESAR $19.000
LECHUGA, POLLO, ADEREZO CAESAR,

QUESO PARMESANO Y QUESO TYBO.
ACOMPARNADO DE PAPAS FRITAS

MEXICANO $20.000
POLLO, GUACAMOLE, MIX DE VERDES,

QUESO TYBO Y MORRONES.

ACOMPANADO DE PAPAS FRITAS

Infantil!

Incluye: Servicio de
mesa, bebida y postre

NOQUIS O SPAGHETTIS

SUPREMITA O MILANESA
con guarnicion

HAMBURGUESA
con guarnicion

$20.000



ENMIPANADAS

CARNE COR;I:'QEQEA CUCHILLO w CHICA GRANDE
POLLO MOZZARELLA $20.000 - $22.000
JAMON Y QUESO )
HUMITA ROQUEFORT con jamén $25.000 * $29.000
VERDURA X 3
CAPRESSE PROVOLONE con jamén $25.000 « $30.000
CEE};{OOLQLGEYFSEESO PALMITOS con jamén $25.000 - $31.000
$3.400 CADA UNA NAPOLITANA con provenzal $23.500 * $27.000
LA DOCENA $33.000 CALABRESA con morrén $25.000 + $30.000
JAMON Y MORRONES $24.500 + $28.500
CANASTITAS  rucizzacon queso $23.500 - $26.500
BURGER PATTY TRIANGOLA muzzarella, salchichas $24.000 < $28.500
POLLO AL VERDEO y papas fritas
POLIZI'_AC‘)NEggAS\'(M(_ZSIﬁllJBIIEfA'\ICA GRAN FIORE salsa blanca, queso, $26.000 + $29.000
ANANA Y MUZZARELLA espinaca, champigfiones, parmesano
RUCULA Y MUZZARELLA y aceitunas
SALCHICHAS, MUZZARELLA PAPASPAL [\ o g rcula, jamon crudo, hilos  $28.000 * $31.500
de oliva y aceitunas negras
$3.500 CADA UNA
LA DOCENA $36.000 FUGAZZETTA RELLENA muzzarella, $28.000 * $31.000
jamén, parmesano, cebolla y
CALZONES aceitunas negras
Napolitana $26.000 AMERICANA muzzarella, papas fritas, $27.000 $31.000
Fiorentina $28.000 cheddar, bacon y cebolla de verdeo
Calabresa  $30.000 SUIZA jamébn, muzzarella, palmitos $27.500 $31.500
i e ! morrén, aceitunas negras, tomate
y huevo
FAINA porcién $3.500 -
FAINA con verdeo porcién $3.900 -

PIZZ

GOURMET

VILAPIZ22A5

DE NALGA O SUPREMA

v P i | P do Lhoar | Vi i

PARA1T PARA2

MILANESA SUPREMA $19.000 . $35.000
ANTONIETA Con muzzarella, jamdn $23.000 - $41.000
crudo, rucula y provolone

4 QUESOS Con salsa cheddar, queso $23.000 -« $41.000
azul, provolone y muzzarella

BACON Con muzzarella, panceta $23.000 - $41.000
crocante y queso cheddar

FUGAZZETTA Con muzzarella, cebolla $23.000 - $41.000
caramelizada y orégano

NAPOLITANA Salsa de tomate, $23.000 - $41.000

muzzarella, jamoén y orégano

SERVICIO DE MESA SIN CARGO
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FLAN $7.700 BROWNIE con helado $7.400
BUDIN de pan $7.700 BANANA SPLIT (para compartir) $12.000
ENSALADA DE FRUTAS $8.000 mousse de chocolate, 2 bochas

8.000 de helado, crema dulce de leche,
HELADO 2 bochas $8. banana y salsa de chocolate
TIRAMISU $8.200 ADICIONALES dulce de leche $2.000
PANQUEQUE de dulce de leche  $8.500 o crema
PANQUEQUE de manzanas al $9.200
rhum
TRIFFLE capas de brownie, $11.000

helado y frutos rojos

BEBIDAS Xitoro CERVEZAS

AU $4.000 HEINEKEN 1LT.  $11.500 W&}/
MINERAL

$4.000 CHANDON $30.000

AGUA Extra Brut
SABORIZADA
O GASEOSA CHANDON $35.000

Extra Brut 187cc

4
W
VINOS

750¢C 375¢C 750¢C 375¢C
DE LA CASA por copad $5.000 LOPEZ malbec / blanco $16.000 $11.100

2ERED // T LOPEZ blanco dulce $19.000 -
CIRCUS malbec $14.500

) TRUMPETER malbec / $24.000 $16.000
FAMILIA GASCON $17.000 $9.900 cabernet

roble malbec TRUMPETER blanco $24.000  $16.000

EqsqﬁgggHUELA GASCON  $21.500 $12.000  pyTINI cabernet / malbec $30.000 " $23.500

FAMILIA GASCON $17.000
chardonnay

~ TRAGOS —— /  \WNHISKIES 4

TRADICIONALES NACIONALES
BLENDERS $7.200
FERNET con cola $8.700
CAMPARI con naranja $8.700 IMPORTADOS
APEROL con champagne $8.700 JHONNY WALKER etiqueta negra $12.500
GIN TONIC $8.700 JHONNY WALKER etiqueta roja $11.000
Fn\(e’}‘lmég con jugo de pomelo y $8.200 CHIVAS REGAL $11.000
GANCIA BATIDO con Sprite $8.200 JACK DANIELS $12.000
\ CINZANO O MARTINI j kBALLANTINES $9.700 )

SERVICIO DE MESA SIN CARGO
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A PARTIR DE LAS 20 HORAS ANTONIETA - NAPOLITANA - BACON -
4 QUESOS - FUGAZZETTA -

$35.000 -
PIZZA LIBRE

MUZZARELLA- NAPOLITANA- JAMON- CALABRESA
JAMON Y MORRON- FUGAZZETTA- PALMITOS-

$13.000
[EIR PASTAS

RAVIOLES - SORRENTINOS- NOQUIS- SPAGHETTIS-
(ON SALSA A ELECCON

13 ooo POR PERSONA
|

MARTES

A PARTIR DE LAS 20 HORAS

A PARTIR DE LAS 20 HORAS

SERVICIO DE MESA SIN CARGO
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